Les Rencontres
du Patrimoine
alimentaire alpin

2¢ édition

Transmission d’expériences et savoir-faire
des communautés alpines

5 et 6 Avril 2022

Giez (Haute-Savoie) - La Ferme de Gy

Le patrimoine alimentaire alpin est un immense ensemble de savoirs et pratiques vivants, portés
par des personnes, associations et communautés qui contribuent, avec leur travail quotidien, a
faire vivre la montagne. A partir du Massif des Bauges et des Savoies, ces deux journées nous
mettent en voyage a travers les expériences des générations d’alpins, héritiers d'un patrimoine
que nous voulons consigner vivant et diversifié aux générations futures.

Ce rendez-vous, dans la continuité de celui organisé en 2019, propose une prise de parole
des acteurs du Massif des Bauges et des Alpes, favorisant le dialogue entre communautés,
producteurs, artisans, restaurateurs, chercheurs et institutions du massif Alpin.

Nous sommes engagés dans un processus et un projet stratégique : la candidature UNESCO
d'un programme de sauvegarde du patrimoine alimentaire alpin, a travers son inscription au
Registre de de bonnes pratiques de la Convention pour la sauvegarde du patrimoine culturel
immatériel. Un outil innovant pour relever les défis de la durabilité et construire une grande
alliance a I'échelle alpine.
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12h15 " Buffet a base de produits du massif des Bauges

LNV Table ronde 1 : Des savoirs naturalistes vivants *
|61 B{UN Pratiques de cueillette dans les Alpes francaises B

15h30 | Pause gourmande

IV VRIS Table ronde 2 : Jardins potagers et vergers dans les Alpes. Lieux majeurs
Il iBll]  de transmission et de transition écologique




Table ronde 3 : Des champs de céréales a la panification traditionnelle
dans des Alpes

Travailler pour la revitalisation d’'une culture partagée. Les céréales, le pain et les fours comme lieu
de partage, de solidarité et de bien-étre

° Graines bio des Savoies : une nouvelle association pour la valorisation des céréales
anciennes pour une filiére locale de panification. Paul Rochet, boulanger au Fournil des Eparis (Viuz-
la-Chiesaz, Haute-Savoie), Gilles Viviant (Ass Graines bio des Savoies), Jean-Francois Excoffier,
agriculteur en polyculture élevage et meunier (Sales, Haute-Savoie)

° Les pratiques de relance des variétés paysannes de céréales dans le Lubéron.
Nathalie Charles, Parc naturel régional du Lubéron

Café d’accueil et visite de la ferme de Gy

avec Jean De Chevron Villette, propriétaire

Table ronde 4 : Les Alpes pastorales
Expériences d’éleveurs et producteurs de fromages de vache, chévre
et brebis

Des pratiques de sauvegarde des cultures pastorales alpines et des enjeux de valorisation
commerciale des fromages

° Valeures des fromages au lait cru, patrimoine de Savoie. Caroline Petite et Sylvan
Martin, Syndicat de la Tome des Bauges

3 La filiere caprine des Savoie. Bernard Marchand, chévrerie de Vesonne et Alpage
de I'eau Froide (Giez)

. La valorisation de la race de brebis Thénes et Marthod. Denis Gardet, président du
comité des Fétes de Marthod

° Valeur nutritionnelle particuliere des aliments et fromages alpins : exemple de
recherche avec le Bleu du Queyras. Aline Mercan, Association Jardins de Mémoires Montagnes

. Patrimoines pastoraux en perspective. Fromages et tourisme dans les Alpes du
Nord, la filiére viande dans les Alpes du Sud. Anne Castex, SUACI - Alpes du Nord

Table ronde 5 : Des vignes en montagne. La viticulture alpine
Témoignages de viticulteurs alpins

° Le centre d'ampélographie alpine Pierre Galet et |la valorisation des anciens cépages
alpins. Michel Grisard, viticulteur et Taran Limousin, cenologue, Institut francais de la vigne et du vin et
secrétaire du centre d’ampélographie alpine

o CEnotourisme en Coeur de Savoie, Pauline Montpied, OT Coeur de Savoie, Francoise
Vaisse, Musée de la Vigne et du Vin (Montmélian), viticulteur

o Vallée de la Maurienne : un territoire réinvente son vignoble disparu. Yves Pasquier,
initiateur de Solid’Art Maurienne
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JEN IR Table ronde 6 : Des fétes traditionnelles et des plats rituels dans les Alpes.

15h30

IBY 5] Les Alpes du patrimoine alimentaire, dans un temps de transitions
Réflexions conclusives

17h00| Pause gourmande

Le partage des expériences, bonnes pratiques et valeurs des communautés alpines
est I'objectif de ces Rencontres, qui visent a élargir le premier réseau réuni en
2019 a d’autre territoires alpins francais. Une occasion pour identifier, renforcer
et transférer des compétences a I'échelle des Alpes francaises, dans un esprit
d'échange et créativité, pour faire de la « sauvegarde du patrimoine vivant » un
projet de société et un levier de changement, animé par les valeurs de durabilité.
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